KASA

April 2026

Sauerteigbrot, Olivendl Extra Vergine, Oregano und Maldon-Meersalzflocken 6€

(Im Mendi inklusive)

Vorspeisen

Austern aus der Carlingford Bay (Irland) - von Austerregion
Kaviar, Chili, Ponzusauce, Petersilie

3 Stiuck
1/2 Dutzend
1 Dutzend

Arancine (Gefiillte Arborio Reisballchen)
ti’; Spinat, Taleggio-Kése und Triiffel

Caponata
Aubergine, Kapern, Oliven, Zwiebeln, Sellerie und Tomatensauce

Saute” di Cozze
Jumbo-Miesmuschel, Tomaten, Knoblauch und Petersilie

Vitello Tonnato
Kalbfleisch, Thunfisch-Sashimi, Kalbsjus und Kapern

Hauptgerichte

Risotto Seppia e Piselli
Carnaroli-Reis, Erbsen und Tintenfisch

Spaghettoni Cacio & Pepe e Carciofi
Spaghettoni mit Pecorino - Kéase, Pfeffer und Artischocken

Fisch
Auswahl unseres Klichenchefs entsprechend dem aktuellen

Fischmarktangebot

Coscia di Agnello
Gebratene Lammkeule, Jus, Blumenkohl und Kartoffelplree

18€
36€
72€

18€

16€

22€

24€

25€

24€

34€

38€



¥
¥

Nachspeisen

Zabaglione al Marsala, Panna e Amaretti 10€
Luftig-cremige Weinschaumcreme mit Sahne und Mandelkekse

Semifreddo alle Mandorle e Cioccolato fondente 14€
Mandelparfait mit dunkler Schokolade

Torta all” Arancia e Rocher alla Menta e Limone 13€
Orangenkuchen und Zitronen - Minze - Eis

4 Gange Menu 69€

Sauerteigbrot, Olivendl Extra Vergine, Oregano
und Maldon - Meersalzflocken

Ein Glas Cremant Brut Paul Clemot

Caponata
Aubergine, Kapern, Oliven, Zwiebeln, Sellerie und Tomatensauce

Eine Arancina (Gefiilltes Arborio Reisbéllchen)
Spinat, Taleggio - Kédse und Triiffel

Spaghettoni Cacio & Pepe e Carciofi
Spaghettoni mit Pecorino - Kése, Pfeffer und Artischocken

Semifreddo alle Mandorle e Cioccolato fondente
Mandelparfait mit dunkler Schokolade

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal



